
Blackened chili vinaigrette

Iberico, truffle salami, parma prosciutto, 
foie gras terrine, pickles, toast, condiments

Iberico, apple, pecan, parmesan, truffle dressing

Guanciale, chili, coriander

Truffle jus

Rotisserie celeriac, bread sauce 

Sauteed sweet corn, chipotle butter 

Avocado, radish, champagne dressing

Brown butter 

72% chocolate liquid nitrogen coating 
sprinkles, shaved almonds, toasted pistachios

Baked meringue, mixed berries, coulis, 
passionfruit & mango cream

We would like to inform you that certain dishes may contain or come into contact with allergens.
For clarification on specific ingredients, please reach out to your server. 



Please inform staff of any food allergies prior to placing your order.

2007 - Domaine Bonneau du Martray Corton-
Charlemagne Grand Cru

1989 - Chablis Grand Cru "Valmur" Grafé Lecoca

Truffle butter sauce, poached black truffles
ขาปยูกัษอ์ลาสกา้ยา่ง เสิรฟ์คู่กบัซอสเนยทรฟัเฟิล ตกแต่งดว้ยแบล็คทรฟัเฟิล

Ikura, red radish, broad bean, saffron vinaigrette
หอยเชลลฮ์อกไกโด เสิรฟ์คู่กบัไขป่ลาแซลมอ่น หวัไชทา้วแดง บอรด์บีนและนํÊาสลดัแซฟฟรอน

1959 - Chateau Latour a Pomerol Grafé Lecoca
2002 - Domaine de la Romanee-Conti Echezeaux

Grand Cru
2002 - Clos de la Roche Grand Cru Grafé Lecoca

2008 - Domaine de la Romanee-Conti 
Romanee-Saint-Vivant Grand Cru

Kaviari caviar, crisp potato, 
horseradish cream, pickled beets

เนื Êอสนัในวากิวครูโด จากฟารม์แจ็คสค์รีก เสิรฟ์คู่กบัไขป่ลาคาเวียร ์มนัฝรัÉงกรอบ 

ครีมฮอสแรดิส และบีทรูทดอง

Cauliflower, almond, rosemary
หมกึยกัษห์มกัยา่งถ่าน เสิรฟ์คู่กบัไสก้รอกโชริโซ ดอกกระหลํÉา อลัมอนด ์และโรสแมรีÉ

Toasted brioche, apricot glaze, watercress, hazelnuts
ฟัวกราสย์า่ง เสิรฟ์คู่กบัขนมปังบริยอช แอปริคอต ผกัวอเตอรเ์ครส และถัÉวเฮเซลนทั

Glazed parsnip, Brussel sprouts, baby beets, sauce 
borschtgrissini, piccalilli 

อกเป็ดมสัโกวียา่ง เสิรฟ์คู่กบัพารส์นิป ผกับรสัเซลสส์เปรา่ เบบี Êบีท และซอสบอรช์ท์

2014 - Mazoyeres-Chambertin Grand Cru Grafé Lecoca
2012 - Cote Rotie Grafé Lecocg

Roasted Belgian endive, green apple, calvados butter
เนื Êอหมอิูเบริโกจากสเปน เสิรฟ์คู่กบัผกัเอนไดฟ์เบลเยีÉยมยา่ง แอ็ปเปิลเขียว และเนยคาลวาโดส

Brioche & herb crust, ras el hanout spiced baby vegetable, 
Ligurian olive jus

เนื Êอแกะอมีเลียพารค์ จากประเทศออสเตรเลยี เสิรฟ์คู่กบัขนมปังบริยอสโรยสมนุไพร ผกัทีÉปรุงรสดว้ย

เครืÉองเทศราสอลัฮานต ์และซอสมะกอกลิกเูรียน

Quince paste, grapes, house made lavosh and fruit bread.
ชีสนาํเขา้จากฝรัÉงเศส ควินซบ์ด องุ่น โฮมเมดลาโวช และขนมปังผลไม้



Charred cos, crispy bacon, country croutons, 
reggiano, caesar dressing

Smoked creme fraiche, pumpkin seed

Tartare sauce, bread crumb

Sweet potato puree, asparagus

72% Chocolate liquid nitrogen coating, 
sprinkles, shaved almonds, toasted pistachios

Baked meringue, mixed berries, coulis, 
passionfruit & mango cream

We would like to inform you that certain dishes may contain or come into contact with allergens.
For clarification on specific ingredients, please reach out to your server. 



COCKTAILS
Brooklyn Bridge Bramble
Gin, Blackcurrant, Licor 43, Vanilla, Orange, Lemon

Harbor Breeze Punch
Rum, Amaretto, Coconut, Pineapple, Orgeat, Lemon

Smoky Blackberry Whiskey Sour
Bourbon, Blackberries, Sage, Lemon Juice, Smoked Simple Syrup

Hudson Haze Highball
Peach-Infused Bourbon, Apricot, Yuzu, Ginger Ale

WINES
SPARKLING
Noche y Día Brut Nature

WHITE
Las Condes Sauvignon Blanc

RED
Mouton Cadet Bordeaux Heritage

Santa Ana Malbec

BEER
Chang

SPIRITS
Stranger & Sons

Tried&True

Cascahuín Blanco

Famous Grouse

Merser & Co. Double Barrel

Please inform staff of any food allergies prior to placing your order.
Prices are in Thai Baht, subject to 10% service charge and 7% government tax.
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